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Estimados Novios
Se aproxima un momento importante... vuestira boda.

Para disfrutar de un banquete extraordinario, nuestro salén Penya
Segat diafano y con un aforo minimo de 70 personas y un maximo de
180 personas, tiene unas vistas fantasticas al Mar Mediterraneo... Un Lugar
donde sorprender a vuestros invitados.

Pueblo Acantilado esta formado por un equipo de profesionales que
han hecho realidad un proyecto de futuro basado en la solidez, confianza
y profesionalidad.

Es bien cierto que la cocina es el arte de lo que dura apenas unos
segundos... Saber combinar sabores, olores y colores es una explosion
de fuegos artificiales. Tenemos que encontrar la combinacion perfecta...
entre un vino y el sabor que nos ha propuesto nuestro jefe de cocina
para combinarlos, segun vuestros gustos y necesidades.

Esperamos pueda hacerse realidad la intencion de disfrutar y saber
disfrutar con uno de los placeres mas naturales: La gastronomia
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Informacién y Reservas/
Information and Bookings:

Plaza de la Ciutat de L'Alguer, 10
03560 El Campello
Alicante - Espana

T: + 34 965 63 81 46
F: + 34 965 63 81 47

e-mail: eventos@puebloacantilado.com
web: www.puebloacantilado.com
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MENU 1

Coctel de Bienvenida
Mi ’ '! uras I'— rJ

Brochetas Pinchadas en Pifia Natural :
...8almén al Eneldo

...Tomate Cherry con Anchoas
..Queso Fresco y Membrillo

Mini Vol au Vent de Queso Azul

Vasito de Pifia con Mojama
Bombones de Foie

Chupito de Salmorejo con Cruijiente de Jamdn
Miniaturas Calientes

Croquetas de Idiazabal con Boletus
Langostinos Empanados con Crocanti
Delicia de Gamba en Suquet

Mini Vol au Vent de Setas con Jamoén
Croguetas de Morcilla con Roquefort
Bolitas de Camembert

Piruletas de Pato

Lonja de Dorada con Tallarines
de Sepia y Aceite de Perejil y Cebollino

Sorbete de Limon al Cava con Menta

Solomillo de Ternera a la Plancha
con Papas Panaderas y Pimientos

Mouse de Almendra Blanca con Albaricoque

Blanco “Finca Luzdén”

Tinto “Castillo de Luzén®

Refrescos, Cervezas, Aguas Minerales

Copita de Cava Aria Brut Segura Viudas y Café

Precio por comensal:
68 euros (l.V.A. incluido)
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Informacién y Reservas/
Information and Bookings:

Plaza de la Ciutat de L'Alguer, 10
03560 El Campello
Alicante - Espana

T: + 34 965 63 81 46
F: + 34 965 63 81 47

e-mail: eventos@puebloacantilado.com
web: www.puebloacantilado.com



(KO

' FVIC!O_ .

de( /) odas

MENU 2

Cdctel de Bienvenida

Miniaturas Frias

Brochetas Pinchadas en Pifia Natural :
...8almén al Eneldo

...Tomate Cherry con Anchoas
..Queso Fresco y Membrillo

Vasito de Pifia con Mojama

Chupito de Salmorejo con Crujiente de Jamaon
Bombones de Foie

Mini Vol au Vent de Queso Azul
Miniaturas Calientes

Langostinos Empanados con Crocanti
Delicia de Gamba en Suquet
Croqueta de Morcilla con Roquefort
Mini Vol au Vent de Setas con Jamon
Croqueta de Idiazabal con Boletus
Bolitas de Camembert

Piruleta de Pato

Lomo de Lubina con Salsa de Pimientos Amarillos y

Cama de Caviar de Berenjena

Sorbete de Manzana Verde al Cava con Menta

Paletilla de Lechazo Asada en su Jugo

con Papa Torneada y Confitada en Aceite al Romero

Frambuesa con bizcocho genovesa y mousse

Blanco “Finca Luzon”

Tinto “Castillo de Luzén”

Refrescos, Cervezas, Aguas Minerales

Copita de Cava Aria Brut Segura Viudas y Café

Precio por comensal:
74 euros (L.V.A. incluido)
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Informacién y Reservas/
Information and Bookings:

Plaza de la Ciutat de L'Alguer, 10
03560 El Campello
Alicante - Espana

T: + 34 965 63 81 46
F: + 34 965 63 81 47

e-mail: eventos@puebloacantilado.com
web: www.puebloacantilado.com

































